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Ausschluss- und Wertungskriterien zur Vergabe von Verpflegungsleistungen an Schulen 
- Weitere Anforderungen an den Anbieter- 

 
  
 
Die Angebote werden anhand der nachfolgenden Kriterien bewertet und verglichen:  
 

 

I Ausschlusskriterien 
 

1. Erfüllt der Anbieter die nachfolgenden Kriterien mit seinem Angebot nicht muss dieses 
ausgeschlossen werden. Als Nachweis müssen die Speisepläne mit dem Angebot vorge-
legt werden. 

  Ja Nein 

1. Täglich mindestens zwei Menülinien   

2. täglich eine Menülinie nach DGE Standards   

3. Verwendung von saisonalen Produkten nach 
Saisonkalender 

  

4. Sonderkostform ohne Aufpreis   

5. Heißhaltezeit unter/bis zwei Stunden   

Zum Nachweis ist vom Anbieter mit dem Angebot für die Schulen je einen Vierwochenspeiseplan 

einzureichen, mit dem die o.g. Vorgaben umgesetzt werden. 

2. Verwendetes Bestellsystem 

Der Anbieter verwendet mindestens eines der nachfolgenden Systeme, nämlich 

 kostenfreie Telefonnummer    

 Internet 

 E-Mail 

3. Fachkräfteeinsatz  

Für die Zubereitung der Speisen sowie der Sonderkostform, z.B. Diätessen 

für die Kinder in den Schulen der                                ja       nein 

Gemeinde Zeuthen wird Fachpersonal eingesetzt:  
 
 

Eingesetztes Fachpersonal LOS 2 Schulen 

Anzahl 

ausgebildeter Koch/Köchin:  

Diätkoch/Diätköchin oder diätetisch geschulter Koch/Köchin/DGE:  

                           

                       
Nachweis der Qualifikation zum geprüften Diätkoch/Diätköchin oder diätetisch geschulter Koch/Kö-

chin/DGE sind mit dem Angebot vorzulegen. 
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II Wertungskriterien 

 

1. Preise  

Der Preis der Mittagsverpflegung beinhaltet ein Hauptgericht, ein tägliches Angebot an Gemüse 

(gegart oder als Rohkost) und eine Nachspeise. Als Nachspeise ist täglich ein Angebot an Des-

serts, Obst sowie Salaten bereitzustellen. Alle Preise verstehen sich einschließlich Nachschlag. 

Die Preise für die Getränkeversorgung sind im Essenpreis enthalten.  

Im Angebotspreis sind die Kosten für die Reinigung und die Entsorgung der Essenreste, des Leer-

gutes und der Verpackungen enthalten.  

 
Insgesamt geht der Preis mit 60 % in die Wertung ein. 
 

Der günstigste Gesamtpreis pro Jahr wird mit der Maximalpunktzahl (10) bewertet. Die Punktzahl 

der weiteren Bieter berechnet sich nach der Formel:  

 

Günstigster Gesamtpreis pro Jahr: Gesamtpreis des aktuell zu bewertenden Bieters pro Jahr x 

Höchstpunktzahl (10) = Punktwert des aktuell zu bewertenden Angebots. Es werden zwei Nach-

kommastellen berücksichtigt. 

Bei der Berechnung werden Bruttopreise berücksichtigt. 
 
 
Los 2 

Schulen 

Angebotspreis brutto Mittagessen Grundschule/pro Portion 

Angebotspreis brutto Mittagessen Gesamtschule/pro Portion 

Angebotspreis brutto Sonstige Dienstleistungen/pro Jahr 

Die Angebotspreise Mittagessen Grundschule sowie Gesamtschule werden auf Basis der ge-

schätzten Portionen pro Jahr auf Jahreswerte hochgerechnet. 

 

2. Maximale Heißhaltezeit Warmverpflegung (Cook & Hold)  

 

Die Heißhaltezeit bezeichnet die Zeitspanne zwischen der Beendigung des Garprozesses  

und der Speisenausgabe an den letzten Tischgast. 

Die Einhaltung einer Mindesttemperatur von mindestens +65 °C an allen Stellen der Speisen ist aus 

lebensmittelhygienischen Gründen verpflichtend. 
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Der Bieter hat mit dem Angebot Angaben zur Zeitspanne von der Fertigstellung der Speisen bis zur 

Essenausgabe in Minuten zu machen. Auf Aufforderung des Auftraggebers sind die Angaben ggf. 

zu konkretisieren bzw. zu plausibilisieren. 

 

3. Küchenstandort an dem gekocht und von dem ausgeliefert wird/Heißhaltezeit in Minuten 

 Standort  

Anschrift: 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Heißhaltezeit in Minuten:  

 

Die Abfrage zielt auf die Heißhaltezeit für die Warmverpflegung (maximal 2 Stunden).  

 

Heißhaltezeit    Bewertung 

Länger als 120 Minuten Ausschluss des Angebotes 

90 bis 120 Minuten 4 Punkte 

60 bis < 90 Minuten 7 Punkte 

30 bis < 60 Minuten 10 Punkte 

 
 

Die maximale Heißhaltezeit geht mit 40% in die Wertung ein.  
 
 

Gesamtwertung:  
 

Bei Punktegleichstand entscheidet der niedrigste Gesamtpreis pro Jahr brutto.  

 

Erklärung:  

Ich bin mir / wir sind uns bewusst, dass eine wissentlich falsche Auskunft meinen / unseren 

Ausschluss vom Vergabeverfahren zur Folge hat sowie zur fristlosen Kündigung des Vertra-

ges einer aus wichtigem Grund führen kann. 

 

 

 


